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Nuestro Objetivo

Horst Richard Abel, el maestro charcutero aleman, establecio en
1970 la empresa Embutidos Abel en Mallorca. Desde los inicios
de sus actividades, la empresa apuesta por la alta calidad, como
estandar de sus productos.

Unicamente con carne exquisita y fresca, condimentos naturales,
sin aditivos quimicos, y con higiene, se pueden hacer productos
“gourmet”, esto es el parecer del fundador de la empresa, y de
este criterio no se deja desviar.

Hoy como siempre, los productos de ABEL estan elaborados a
base de sus propias recetas y la tradicion artesana.

Tres maestros diplomados garantizan el alto estandar de la
produccion. El concepto del fundador de la empresa Embutidos
Abel S.L. tiene éxito y se representa, ya desde hace 4 décadas,
junto con las ABEL'S empresas gastrondémicas

Unser Ziel ist

Der Diplom Fleischermeister Horst Richard Abel griindete 1970
das Unternehmen Embutidos Abel S.L., Wurst- und Fleischwaren
auf Mallorca. Seit Beginn der geschéftlichen Aktivitdten setzt die
Firma auf eine hohe Qualitét als Standart fiir ihre Produkte.

Nur mit frischem, ausgesuchtem Qualitétsfleisch, Naturgewiirzen,
ohne chemische Zusdtze, mit Hygiene kann man
Gourmet-Wurstwaren produzieren ist die Meinung des
Firmengriinders und davon I&sst er sich nicht abbringen.

Nach wie vor werden die ABEL Fleischprodukte nach seinen
eigenen Rezepten in handwerklicher Tradition hergestellt.

Drei deutsche Diplom-Metzgermeister, garantieren den hohen
Standart der Produktion. Das Konzept des Firmengriinders ist
erfolgreich und die Fa. Embutidos Abel S.L. ist nun schon seit 4
Jahrzehnten gemeinsam mit ihren ABEL'S Gastrobetrieben.

Horst Abel

ABEL'S Wurst- und Fleischwaren wurden von
der DLG, dem weltweit groBten Wurst-
Wettbewerb, mehrfach mit Gold und Silber
ausgezeichnet.

Zum heutigen Lieferprogramm gehéren auch
importierte, ausgesuchte européische Qualitats-
Produkte fiir Hotels, Gastronomie und Handel.

Embutidos ABEL se distingue, por el DLG, el
concurso para embutidos mas grande en todo el
mundo, premiado con oro y plata en numerosas
ocasiones.

La distribucién actual también incluye productos
selectos de importacion europea para hoteleles,
restaurantes, cafeterias y mayoristas.










SALCHICHAS

Abel

1. GOURMET BLANCA HIERBAS 120 GR. 1102
2. GOURMET BOCKWURST 120 GR. 1104
3. GOURMET BLANCA HIERBAS 160 GR. 1125
4. GOURMET BOCKWURST 160 GR. 1106
5. GOURMET CURADA FINA 80 GR. 1115
6. SALCHICHA BLANCA HIERBAS NATURIN 120 GR. 1108
7. SALCHICHA BOCKWURST NATURIN 100 GR. 1105
8. GOURMET BRATWURST 120 GR. 1100
9. SALCHICHA MUNICH 60 GR. 1119
10. SALCHICHA BLANCA HIERBAS XXL 40-50 CM. 1113
11. GOURMET JAMON ABEL 120 GR. 1110
12. SALCHICHA BLANCA NATURIN 120 GR. 1101
| 13. GOURMET FRANKFURT 50 GR. 1107
L 14. GOURMET CURRYWURST 160 GR. 1114
 15. SALCHICHA BLANCA 100 GR. SIN TRIPA 1520
- 5. SALCHICHA ROJA 100 GR. SIN TRIPA 1522
" /. SALCHICHA FRANKFURT 50 GR. SINTRIPA 1523
. 5. SALCHICHA FRANKFURT 100 GR. SIN TRIPA 1117
URSTCHEN
1. ABEL'S ROSTBRATWURST 120 GR. 1102
2. BOCKWURST 120 GR. 1104
3. ABEL'S ROSTBRATWURST 160 GR. 1125
4. RIESENBOCKWURST 160 GR. 1106
5. BIERKNACKER 80 GR. 1115
6. ROSTBRATWURST NATURIN 120 GR. 1108
7.BOCKWURST NATURIN 100 GR. 1105
8. "“GOURMET" BRATWURST 120 GR. 1100
9. MUNCHNER WEISSWURST 60 GR. 1119
10. ABEL'S ROSTBRATWURST XXL 40-50 CM. 1113
11. "GOURMET" SCHINKENGRILLER 120 GR. 1110
12. BRATWURST NATURIN 120 GR. 1101
13. FRANKFURTER 50 GR. 1107
14, GOURMET CURRYWURST 160 GR. 1114
15. BRATWURST 100 GR. 1520
16. BOCKWURST 100 GR. OHRE DARM 1522
17. FRANKFURTER 50 GR. OHRE DARM 1523
18. FRANKFURTER 100 GR. OHRE DARM 1117



PRECOCINADOS

Abel

1. MINIFRIKADELAS FRITAS 20 GR. 3312
2. FRIKADELAS COCIDAS 100 GR. 1512
3. FRIKADELAS FRITAS ABEL 120 GR. 1408
4. FRIKADELAS COCIDAS ABEL 120 GR. 1407
5. SOPA DE GOULASCH PIEZA 3 KG. 1412
6. SOPA DE GUISANTES PIEZA 3 KG. 1413
7. CODILLO PARA HERVIR (BOLSA 10 UNID.) 1420
8. CODILLO PARA ASAR (CAJA 15 KG.) 1421
9. FRIKADELAS FRITAS 180 GR. 1409

FERTIGGERICHTE

1. PARTY-FRIKADELLEN 20 GR. 3312
2. FRIKADELLE GEBRUHT GASTRO 100 GR. 1512
3. “GOURMET" FRIKADELLE GEBRATEN 120 GR. 1408
4. FRIKADELLE GEBRUHT 120 GR. 1407
5. GOULASCHSUPPE 3 KG. 1412
6. ERBSENSUPPE 3 KG. 1413
7. EISBEIN GEPOKELT (10 STUCK) 1420
8. HAXE ZUM GRILLEN (KARTON 15 KG.) 1421
9. FRIKADELLE GEBRATEN 180 GR. 1409




EM_BUTIDOS i BRUHWURST UND
Fiambres Kochwurst
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1.FIAMBRE BERLINESA PIEZA 3 KG. 1507 1. BERLINER 3 KG. 1507
2.FIAMBRE DE JAMON PIEZA 3 KG. 1218 2. BIERSCHINKEN 3 KG. 1218 ABﬂ’s
3.FIAMBRE DE CERDO PIEZA 3 KG. 1508 3. JAGDWURST 3 KG. 1508
4.PASTEL DE CARNE PIEZA 4 KG. 1201 4. FLEISCHKASE 4 KG. 1201
5. FIAMBRE BERLINESA PIMIENTA VERDE 3 KG. 1211 5. BERLINER MIT PFEFFER 3 KG. 1211
6. PASTEL DE HIGADO BAVIERA PIEZA 4 KG. 1203 6. LEBERKASE 4 KG. 1203
7.PATE FINO EN TRIPA DE ORO PIEZA 1 KG. 1350 7. LEBERWURST GOLD 1 KG. 1350
8. FIAMBRE BERLINESA PIMIENTOS 3 KG. 1212 8. BERLINER MIT PAPRIKA 3 KG. 1212
9.EMBUTIDO DE LENGUA PIEZA 3 KG. 1370 9. ZUNGENWURST 3 KG. 1370
10.SURTIDO 4 TIPOS 1221 10. AUFSCHNITT - SORTIMENT 1221

(BERLINESA, FIAMBRE DE CERDO, PIMIENTOS, PIMIENTA) (BERLINER, JAGDWURST, B. PAPRIKA, B. PFEFFER)




JAMONES Y CARNES
Ahumadas

1. JAMON PARA HORNO (CRUDO) 3 KG. APROX. 1320
2. JAMON BRASEADO AHUMADO AL HORNO 3 KG. 1309
3. JAMON COCIDO AHUMADO NATURAL 3 KG. APROX. 1310
4. CHULETERO AHUMADO TIPO SAJONIA 5 KG. APROX. 1300
5. JAMON ENTERO AHUMADO CON PATA 10 KG. APROX. 1303
6. CHULETAS AHUMADAS CORTADAS S/ CUELLO 1 KG. 1301
7. PANCETA CRUDA LISTA PARA ASAR 3 KG. 1323
8. GYROS PARA SARTEN (1 KG./3 KG.) 1425/1426
9. BACON AHUMADO ;NUEVO! 3 KG. 1304

SCHINKEN UND FLEISCH

Produkte

1. GRILLSCHINKEN ROH 3 KG. APROX. 1320
2. BURGUNDERSCHINKEN 3 KG. APROX. 1309
3. KOCHSCHINKEN NATUR 3 KG. APROX. 1310
4. KASSLER GANZ OHNE HALS 5 KG. APROX. 1300
5. GRILLSCHINKEN GANZ MIT KNOCHEN 10 KG. 1303
6. KASSLER GESCHNITTEN OHNE HALS 1 KG. 1301
7. BAUCHSPECK ZUM BRATEN 3 KG. APROX. 1323
8. PFANNEN GYROS (1 KG./3 KG.) 1425/1426
gt

BACON ;NEU! 3 KG. 1304
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WURSTCHEL\I
Salchichas

1. SALCHICHAS NURNBERGER BOLSA 2,150 GR. 1118
1. NURNBERGER BEUTEL 2,150 GR. 1118

ORIGINAL NURNBERGER
Rostbratwurst

HoWe ist européischer Marktfiihrer der kleinen, wiirzigen Bratwurst. HoWe
wurde 1985 von Uli HoeneB und einem Partner gegriindet und begeistert
inzwischen weltweit Grillgourmets zu Hause und in Restaurants.

Die Niirnberger HoWe- Rostbratwurst ist zur Grillzeit besonders beliebt, wird
aber auch ganzjahrig als Mahlzeit zubereitet.

Rezepte und Bildmaterial bitte anfordern.




Desde 1970 en Mallorca

El corazon de la empresa ABEL esta situado hoy en dia en el poligono
de Son Castellé6 de Palma de Mallorca. En 2002 después de 32 afios
trabajando en el Poligono de Ca'n Valero, nos trasladamos al Poligono
Industrial mas grande de toda la isla, poniendo en marcha una moderna
fabrica homologada por la CE con nuevas instalaciones frigorificas, de
congelacion y maquinaria , cumpliendo con exhaustivas Normas
Sanitarias, en la que se producen anualmente, con la mejor calidad, las
mas exquisitas especialidades carnicas y embutidos alemanes. Tan solo
el surtido de embutidos elaborados por la propia fabrica de ABEL
comprende alrededor de 50 articulos carnicos asi como suculentos
platos preparados como por ejemplo la famosa sopa de estofado
“Gulasch-Suppe”, Sopa de guisantes asi como la cifra récord de un
millén de hamburguesas, conocidas como fricadelas. Ademas, en la
nave de refrigeracion se almacenan para su posterior distribucion
articulos importados directamente de Alemania tal como Kebab,
escalopes, salamis, ensaladas, salsas y tartas alemanas.

La plantilla de antiguos y nuevos empleados trabajan elaborando los
productos que nos caracterizan, cumpliendo fielmente con nuestras
recetas tradicionales. También nos ocupamos de la distribucion, la
logistica y las tareas administrativas, lo cual garantiza un desarrollo sin
fricciones.

La clasificacion de las materias primas y el corte exacto de la carne de
cerdo también constituyen una parte importante del trabajo diario en la
fabrica de ABEL. Unicamente la propia matanza ha sido atribuida por la
empresa a mataderos especialistas de confianza que siempre
proporcionan productos de la clase de calidad exigida por ABEL.

Si bien hace 40 anos los establecimientos gastronémicos y sucursales
de ABEL cubrian todavia el 100 % de la produccién céarnica y de
embutidos, hoy en dia ésta tan sélo representa el 30 %. La parte mas
sustancial de la produccion se distribuye con un servicio propio de
logistica con camiones adecuados refrigerados a unos 500 clientes en
laisla, entre ellos cadenas hoteleras, hoteles independientes, colegios,
bares, cafeterias, restaurantes y charcuterias. Los embutidos de ABEL
también se distribuyen en la peninsula y concretamente en Barcelona,
Pontevedra, Ibiza, Formentera, Madrid, Marbella, asi como en las Islas
Canarias.

Seit 1970 auf Mallorca

Das Herz des Abel - Unternehmens befindet sich heute im
Industriegebiet “Son Castellé” in Palma de Mallorca.

Im Jahre 2002, nachdem wir 32 Jahre im Industriegebiet ,Can Valero*
gearbeitet haben, verlegten wir uns in das grésste Industriegebiet der Insel
und brachten eine moderne, von der européischen Komission anerkannte,
Fabrik mit neuen Kiihl - und Gefriereinrichtungen und extremen sanitarischen
Massnahmen in Betrieb, wo jéhrlich die hervorragendsten und qualitativ
besten deutschen Fleisch — und Wurstwaren hergestellt werden.

Allein die von Abel hergestellten Wurstwaren umfassen ca. 50 verschiedene
Sorten. Dazu kommen schmackhafte vorgekochte Gerichte wie die beriihmte
“Gulaschsuppe”, Erbsensuppe, und der Rekordbetrag von einer Million
Hamburger, hier als “Frikadellen” bekannt.

Ausserdem werden in der Kiihlhalle die aus Deutschland eingefiihrten
Artikel wie Kebab, Schnitzel, Salamis, Salate, Sossen und deutsche
Torten bis zu ihrer Auslieferung fachmannisch gelagert.

Die Belegschaft alter und neuer Angestellter bereiten die, uns
karakterisierenden, Artikel getreu nach unseren tradizionalen Rezepten. Sie
besorgt auch die Auslieferung, Logistik und Verwaltung, was einen
reibungslosen Ablauf garantiert.

Die Klassifizierung der Rohstoffe und der exakte Zuschnitt des
Schweinefleisches ist ebenfalls ein wichtiger Teil der taglichen Arbeit in der
Fabrik. Nur das Schlachten selbst hat das Abel - Unternehmen an
vertrauenswiirdige Spezialisten abgegeben die stets die von Abel
gewiinschte Qualitat liefern.

Wihrend vor 40 Jahren 100% der Produktion dazu diente um den Bedarf
der Abel - Gastro Unternehmen zu decken, stellt dieser Bedarf heute nur
noch 30 % der Produktion dar. Der Léwenanteil der heutigen Produktion
wird mit eigenen, mit moderner Kiihlanlage ausgestatteten Lieferwagen an
ca. 500 Kunden auf der Insel, wie Hotel , Hotelketten, Schulen, Bars,
Restaurants und Fleisch — und Wurstgeschéfte geliefert.

Abels Wurstwaren werden auch an die spanische Halbinsel geliefert, und
zwar nach Barcelona, Pontevedra , |biza, Formentera, Madrid , Marbella und
an die kanarischen Inseln.

HORST ABEL_
¥ bbby

EMBUTIDDS ALEMANES
DEUTSCHE  WIIRSTRABRIK




Centro Comercial
Alcampo

Autopista Palma - Inca km. 4,5
Tel. 971 604 013

Paguera
Avda. de Paguera, 52
Tel. 971 686 037

Organizamos

grandes eventos
“tipo Oktoberfest’
o fiesta de la
cerveza” tanto en las
Islas como en la
peninsula, incluyendo
todo el servicio de
catering de productos
alemanes.

Y también realizamos
eventos en conciertos
y fiestas populares.

AUF

MALLORCA

... denn bei uns
schmeckts immer
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Especialidades
alemanas

Guten, Guten
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i
ABELS

Fabrica de Embutidos

Cash & Carry y
Oficina Central Cafeterias

Avda. Setze de Juliol, 87
(Poligono Son Castello)
07009 Palma de Mallorca
Islas Baleares (Spain)

Tel. +34 971 430 016
Horario: lunes a viernes 7.00 a 16.00 h.

info@abel.es
www.abel.es





